
Smaka på julen hos oss

HITTA HIT Östergårds är beläget på Danderydsvägen 144, Danderyd, intill E18 (mittemot Danderyds Kyrka)
TELEFON 08-755 24 40 E-POST info@ostergards.se HEMSIDA www.ostergards.se

Från och med 28 november klär vi hela Östergårds i en glittrande julskrud
Här serveras ett julbord som en helhetsupplevelse för alla sinnen. Vi utgår från julens mustiga 
kryddningar, men lägger till och drar ifrån, för att skapa smaker som överraskar. De öppna 
spisarna sprakar och hela Östergårds genomsyras av dofter, ljus och färger som förmedlar 
den varma, ombonade känslan av jul. Är ni fl er än 30 personer, föreslår vi en egen julfest 
i vår lada, där ni kan dansa och sjunga till egna nubbevisor.

Stämningsfullt både förr och nu
Östergårds är beläget på den plats som genom historien varit en mötesplats i Danderyd. 
En gång i tiden bodde Fjärdingsman Axel Andersson här med fru Hilma. Deras jultradition 
var att tända ljus i alla fönster på julaftons natten. Efter julottan samlades vännerna hos 
Anderssons för en gemytlig frukost. Östergårds i juletid blev en plats för att äta, njuta 
och koppla av. Då som nu.

Välkommen till årets julbord
28 november – 22 december, tisdag – söndag 13.00 – 18.00 

I julbordet ingår välkomstglögg med tilltugg, julbord, kaffe och desserter.
Kväll 525 kr, lunch och helg 450 kr, barn under 12 år 125 kr.
Alla priser inklusive moms.

För bokning och mer information, kontakta Susanna Gernandt 08-755 24 40 eller info@ostergards.se

Danderydsvägen 144, 182 36 Danderyd  T 08 755 24 40  F 08 755 96 20  www.ostergards.se  info@ostergards.se
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ÖSTERGÅRDS JULBORD
Mån–Lör 13 och 18  Sön 13 

Skaldjursterrin
Senaps- och örtgravad torskrygg           

Kallskuret 
Vår goda griljerade julskinka
Pepparstekt rostbiff
Lammfiol 
Rökt struts
Munsökorv
Kallrökt viltkorv
Gårdens paté 
Kycklingleverterrin
Danderydssylta

Småvarmt
Janssons frestelse
Köttbullar
Ingefärsstekta revbenspjäll
Prinskorv

Julkorv 
Blodkorv
Svampomelett
Rödkål
Kokt potatis
Lutfisk 

Ost & Bröd
Juledamer
Cheddar
Västerbottenost/prästost
Ädla
Julkryddad sirapslimpa
Vörtbröd
Knäckebröd

Tillbehör
Hovmästarsås
Kaviarcrème 
Dillmajonäs
Gräddfil 
Cumberland
Rönnbärsgelé
Ingrid Marieäppelmos med rosmarin

Julmarmelad med portvin
Rödbetssallad
Pickles
Rödlök
Gräslök 
Brysselkålsallad
Krämig rotsellerisallad
Apelsinmarinerade rödbetor
Plocksallad med julig vinägrett
Liss-Ellas julsenap
Mandarinsenap
Äpple- och cognacsenap
Skånsk senap

Dessert & Godis
Getostkaka med mandel och 
hjortron
Chokladmousse med rombär
Vit chokladmousse med rårörda 
hallon
Pepparkakscheesecake 
Ris a la Malta med apelsin
Torkade fikon
Dadlar

Sill & Fisk
Inlagd sill
Senapssill
Matjessill
Lingonsill
Ört- vitlöksill
Ansjovischeesecake
Gubbröra
Löjromsströmming
Apelsin- och tagetesströmming
Kaviarströmming
Stekt inlagd fänkålsströmming
Dillgravad lax
Inkokt lax
Kallrökt lax
Varmrökt laxröra med äpple
Lax- och färskostterrin
Skagenägg
Löjromsägg

Glöggtryffel
Hasselnötstryffel
Baileystryffel 
Vit chokladbräck
Mörk chokladbräck
Svart vinbärsmarmelad
Rödbetsmarmelad
Mintnougatcrisp
Mintkyssar
Wienernougat
Knäck 
Hallonkola
Chokladkola
Marsipankulor
Kanderade mandlar
Pepparkakor

Årets Special  
Skaldjursplatå med champagne

Lunch 	  395
Middag	 475
Med skaldjursplatå  995 (förbokas)

Moms tillkommer


